Kapustové pagáčiky - absolútne fantastické********
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	Kapustu posekáme nadrobno, osolíme a necháme postať 15 min. Ona trochu tak "sadne".
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	Do dostatočne veľkého hrnca dáme rozpáliť 4-5 PL oleja a pridáme kapustu. Oheň stíšime a na miernom ohni za občasného premiešania kapustu udusíme (sparíme).Kapusta ma byt mäkká, ale zároveň aj ostane trochu chrumkavá.
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	Kým sa kapusta dusí, tak si v osolenej vode uvaríme zemiaky. Popučíme, pridáme kyslú smotanu, olej a vymiešame hladkú zmes.
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	Keď máme kapustu mäkkú, pridáme cukor, okoreníme ( korenie nemusíte ľutovať, moja kapusta sa zdala, že je dosť korenistá, ale potom v ceste sa to akosi stratilo) a ešte chvíľu popražíme za stáleho miešania. Odstavíme a necháme poriadne vychladnúť. Ak budem nabudúce robiť, tak si ju už urobím určite vopred. Najzdĺhavejšie na tomto recepte bola kapusta aj s procesom chladenia
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	Zo 100 ml vlažného mlieka 1 KL cukru a drozdia pripravíme kvások.
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	Na dno misy dáme zemiakovú masu
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	K zemiakom pridáme osolenú muku, kvások a dobre vypracujeme cesto. Ja som ešte pridala 100 ml vlažného mlieka lebo sa mi videlo veľmi husté cesto. Potom bolo OK.
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	Keď už cesto mame dobre vymiesene, tak pridáme kapustu a premiešame. Cesto prikryjeme a necháme odpočívať 20 minút.
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	Po 20 min. cesto vyberieme a na dobre pomúčenej doske prepracujeme, opäť necháme odpočívať.
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	Po 20 minútach cesto rozvaľkáme na hrúbku 2 cm a pomocou formičky vykrajujeme malé pagáčiky. Odkrojene kúsky môžete opäť zhniecť a vykrojiť z nich pagáčiky.
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	Pagáčiky ukladáme na plech vyložený papierom na pečenie. Zapneme rúru na 200 stupňov a nahrejeme ju. Pagáčiky opäť trochu podkysnú asi 15 min. Tesne pred vložením do rúry potrieme rozšľahaným žĺtkom s troskou vody. Vrch môžeme posypať kmínom a možno aj posoliť morskou soľou. Pečiem cca 20 min , kým nemajú zlatistú farbu.
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	Naozaj sú uuuúžasne, určite som ich nerobila poslednýkrát:).
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